
Klinik und Poliklinik für 

Frauenheilkunde und Geburtshilfe

Direktorin: Prof. Dr. med. Pauline Wimberger

VeranstaltungsortAnmeldung

Vitalpunkt – Das Ernährungszentrum

Tzschimmerstrasse 28

01309 Dresden

Veranstalter und Anmeldung:

Vitalpunkt – Das Ernährungszentrum

Tzschimmerstrasse 28

01309 Dresden

Tel. 0351 6569228

Universitätsfrauenklinik Dresden

Onkologische Ambulanz

Fetscherstraße 74

01307 Dresden

Tel. 0351 458-16863

Die Teilnahme ist kostenfrei. 

Nur begrenzte Teilnehmerzahl (15 Personen).

Anfahrt mit öffentlichen 
Verkehrsmitteln:

Das Vitalpunkt-Ernährungszentrum ist mit 
den Straßenbahnlinien 4 und 10 
(Haltestelle Pohlandplatz) sowie mit der 
Buslinie 63 (Wittenbergerstraße) zu 
erreichen. 

Einladung

Ernährungs- und 

Kochworkshop

Dienstag, 11. Oktober 2016 

17.00 Uhr bis ca. 21.00 Uhr

_________________________________
Name, Vorname

__________________________________
Anschrift

__________________________________
Datum                 Unterschrift



Liebe Patientinnen,

gern möchten wir unsere onkologischen 

Patientinnen auch dieses Jahr zu einem 

Kochkurs einladen.

Wollten Sie schon immer einmal unter 

professioneller Anleitung kochen?

Das Team des Vitalpunkt Ernährungszentrums 

macht es möglich! Gemeinsam möchten wir 

an diesem Abend mit Ihnen kochen, interessante 

Fakten rund um das Thema Ernährung bei Krebs 

erfahren und im Anschluss ein leckeres 4-Gänge-

Menü genießen.

Wenn Sie Lust auf neue Impulse haben, melden 

Sie sich einfach in der Onkologischen Ambulanz 

an und freuen Sie sich auf einen kulinarischen 

Abend.

Ihre

Dr. med. K. Kast          Prof. med. P. Wimberger

Oberärztin Direktorin

Einladung Programm

Begrüßung 

durch 

Frau Prof. Dr. med. Wimberger

Unifrauenklinik Dresden 

Vortrag

zur Ernährungstherapie bei Krebs 

(Geschmack - Appetit), mit Tipps und Tricks 

für den Alltag

Frau Susanne Langner

Vitalpunkt

Projektleitung

Vitalpunkt

Frau Langner 

Frau Krasske-Bartsch, Diätassistentin 

Frau Breitenstein, Köchin  

Der Kochkurs

Orangen-Fenchel-Suppe mit Ingwer

und Brotcroutons

♦

Hähnchenbrustfilet mit  Cashew-

Olivenkruste und leichter Kräutersauce 

und Gemüsecouscous

♦

Quarksorbet mit Pflaumen-Zimt-Kompott

Jede Teilnehmerin erhält eine 

Leihschürze sowie ein Kochbuch mit 

Rezepten zum Nachkochen für 

Zuhause.

Menü

Transparenz:

Das Mitgliedsunternehmen der „Freiwilligen Selbstkontrolle für die

Arzneimittelindustrie e.V.“ (FSA) hat zur Schaffung von mehr

Transparenz den FSA-Kodex enger gefasst. Zukünftig sind

Kongressveranstalter verpflichtet, potentielle Teilnehmer von

Kongressen bereits im Vorfeld der Veranstaltung über Umfang und

Bedingungen der Unterstützung der Arzneimittelindustrie zu

informieren. Dieser Verpflichtung kommen wir nach und informieren

Sie über die Höhe des Sponsorings der beteiligten Arzneimittelfirmen:

Eisai 500€


